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1. Общие положения

1.1. Настоящее Положение об организации питания обуrающихся разработано на основании
Федерального закона J\b 273-ФЗ от 29.12.2012г кОб образовании в Российской Федерации> в

редакции от 01.08.2020 года; СанПиН 2.4.5.2409-08 <Санитарно-эпидемиологические требования
к организации питания обучающихся в общеобразовательньж }пlреждениях, rrреждениях
начального и среднего профессионального образования) в редакции от 01.01.2020 года.
1.2. ,Щанное Положение об организации питания обучающихся в школе устанавливает порядок
организации рационального питания обуrающихся в общеобразовательной организации,
определяет осЕовные организационные принципы, правила и требования к организации питt}ниJI

детей, регулирует отношения между администрацией школы и родителями (законными
представителями).
1.3. Настоящее Положение разработано в цеJuIх обеспечения права обучающихся на
организацию полноценного горячего питания в школе, социtlльной поддержки и укрепления
здоровья детей, создания комфортной среды образовательной деятельности.
1.4. Настоящее Положение определяет:

. общие принципы организации питания школьников в общеобразовательной организации;

. порядок организации питания в школе.
1.5. ,Щействие настоящего Положения распространяется на всех обулающихся школыо родителей
(законньж представителей) обl.rающихся, атакже на работников организации, осуществJuIющей
образовательную деятельность.
1.6. Положение об организациипитания в школе регламентирует контроль оргаIIизации питания
администрацией, лица, ответствеIlного за организацию питания, а также Бракеражной комиссии
образовательной оргtlнизации, устанавливает права и обязанности родителей, опредеJuIет

док}ментацию по питанию.

2. Основные цели и задачи организации питания в школе
2.1. Обеспечение школьников питанием, соответствующим возрастным физиологическим
потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационt}льного и сбалансированного
питания.
2.2. ГараъIтированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемьIх дJuI
приготовления блюд.
2.З. Предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционньD( и неинфекционных
заболеваний, связанньтх с фактором питания.
2.4. Пропаганда принципов полноценного и здорового питания.

3. Общие припципы организации питания в школе
3.1. Организация питания школьников является отдельным обязательным направлением
деятельности организации, осуществляющей образовательную деятельность.
3.2. Администрация школы осуществляет организационную и разъяснитольную работу с
обучающимися и родителями с целью организации питания школьников на платной осново.



3.З. Администрация оргаЕизации, осуществляющей образовательную деятельность,
обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение
горячим питанием обучающихся, пропаганде принципов и санитарно - гигиенических основ
здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями
(законными представителями) обучающихся.
З.4. .Щлительность промежутков между отдельными приемами пищи обучающимися не может
превышатьЗ,5-4часов.
3.5. .Щля обучающихся организации, осуществляющей образовательную деятельность,
предусматривается организация двухразового горячего питания (завтрак и обед) на платной
основе, а также реt}лизация (свободнtш продажа) готовьrх блюд и буфетной продукции.
З.6. Обучаrощиеся, находящиеся в группах продленного дня, обеспечиваются трехр€lзовым
питанием (завтрак, обед и полдник) ia платной основе в соответствии с СанПиН 2.4.5.2409-08.
З.7. К поставке продовольственньIх товаров иi сырья для организации питания в школе
допускаются исключительно предприятия и организации, имеющие соответствующую
материi}льно-техническую базу, квалифицированные кадры и опыт работы в обслуживании
общеобразовательных организаций.
3.8. Питание в школе организовано на основе примерного цикличного двухнедельного меню
рационов горячих завтраков и обедов для обучающихся в общеобрtвовательной организацийо а
также примерного ассортиментного перечня буфетной продукции, разработанЕого организацией,
осуществJlяющей образовательЕую деятельность, (фирмой-организатором питания)о
согласованного в органах Роспотребнадзора.
З.9. Буфетная продукция должна быть представлена широким ассортиментом бутербродов,
выпечных изделий, молока, молочной и кисломолочной продукции, соков, наrrитков, в том числе
повышенЕой пищевой и биологической ценности, фруктов и т.п.
3.10. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых
продуктов, используомых в питании школьников, должны соответствовать Санитарно-
эпидемиологическим правилам и нормативаirл СанПиН2.4.5,2409 - 08.
3.11. Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (примерных меню),
разрабатываемых организацией, осуществляющей образовательную деятельность, (фирмой-
организатором питания), выдача санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии
типовьIх рационов питания (примерньгх меню) санитарным правилtll\{ и возрастным нормам
физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и энергии, плановый
контроль за организацией питания, качеством поступающего сырья и готовой продукции,
реализуемьж в школе, осуществляется оргаЕами Роспотребнадзора и организациейо
осуществляющей образовательную деятельность.
3.12. Организацию питания в организ&ции, осуществляющей образовательную деятельность,
осуществляет лицо, ответственное за организацию питания, назначаемое прикilзом дироктора
школы из числа педагогических работников на текущий учебный год.
3.13. Ответственность за организацию питЕlния в организации, осуществляющей
образовательную деятельность, несет директор.

4. Порядок организации питания
4.1. В организации, осуществляющей образовательную деятельность, дJuI всех школьников за
наличный и безналичный расчет осуществляется продажа горячих завтраков и обедов.
4.2. Пптание обучающихся осуществляется на основании приморного меню на период не менее
двух недель, которое согласовывается директором школы и территориttльного органа
Роспотребнадзора.
4.3. При разработке примерного меню учитывается: продолжительность пребывания
обучающихся в образовательной организации, возрастная категория, состояние здоровья
обучающихся, возможности вариативньтх ф орм организац ии пит ания.
4.4. Фактическое меню (утверждается директором школы в ежедневном режиме, подписывается
заведующим производством (шеф-поваром), модицинским работником) должно содержать
информацию о количественном выходе блюд (для сложных блюд с разбивкой по составным
частям блюда), энергетической и пищевой ценности, стоимости блюд.
4.5. ШкольнаJ{ столоваJI осуществляет производственную деятельность в полном объеме 5 дней -



с понедельника по пятницу включительно в режиме работы организации, осуществляющей
образовательную деятельность.
4.6. В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из

здания школы, cToпoBall осуществляет свою деятельность по специчrльному графикУ,
согласованному с директором организации, осуществляющей образовательную деятеJIьность.
4.7. Работа буфета организуется в течение всего учебного дня.
4.8. Организация питания школьников продуктами сухого пайка без использования горячих
блюд, кромо случаев возникновения аварийных ситуаций на пищеблоке (не более 1 - 2 недель),

запрещена.
4.9. Лицо. ответственное за организацию питания:

. координирует и контррщирурт деятельность классньж руководителей по организации
питания; .. формирует списки обучающихся для предоЬтаВления питания;

. предоставляет указанные списки заведующему производством (шеф-повару) для расчета
размера средств, необходимых для обеспечения обучающихся питанием;

. обеспечивает учёт фактической посещаемости школьниками столовой, охват питанием,
контролируот ежедневный порядок учета количества фактически полученных
обучающимися горячих завтраков по классап{;

. инициирует, разрабатывает и координирует работу по формированию культуры питаЕия;

. осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания;

. вносит предложения по улучшению питания.
4.10. Классные руководители обцеобразовательной организации:

. ежедневно представляют лицу, ответственному за организацию питания заJ{вку на

количество обучающихся на слодующий учебный день;
. ежедневно не позднее, чем за 1 час до приема пищи в день питания уточняют

представленную ранее зtulвку;. ведут ежедневный табель учета полr{енных обучающимися обедов;
. еженедельно представляют лицу, ответственному за организацию питания, данные о

фактическом количестве приемов пищи по каждому обучающемуся;
. осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации питания;
. предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на

формирование здорового образа жизни обуrающихся, потребности в сбалансированноМ и

рациональном питании.

5. Обеспечение контроля организации питания
ý.|. Директор школы осуществляет обший контроль организации питания" в том числе:

. устранение продписаний по организации питания;

. усповия транспортировки и хранения продуктов;

. своевремонность прохождения санитарного минимумаперсоналом школьной столовой.

5.2. Контроль шосещ9ния столовой осуществляет ответствеЕныЙ за организацию питанию в

образовательной организации.
5.3. Заместитель директора rrо административно-хозяйственной работе осуществляет контроль
санитарно_технических условий пищеблока и обеденного заJIа, наличия оборудования, инвентаря

и кухонной посуды.
5.4. Щежурный учитель в столовой, учителя начальЕых классов и воспитатели ГПД
осуществляют контроль соблюдения детьми правил личной гигиены.
5.5. Заведующий производством (шеф-повар) школьной столовой осуществляет контролЬ
соблюдения персоналом столовой правил личной гигиены.
5.6. Проверку качества пищи, объема и выхода приготовленньтх блюд, их соответствие

утвержденному меню, соблюдение рецегlтур и технологических режимов осуществляет
Бракеражная комиссия. Также, комиссия проводит проверки качества сыроЙ продУкции,
поступающей на пищеблок, условий её хранения, соблюдения сроков реализации, норм
вложения и технологии приготовления пищи и выполнения иньrх требований, предъявляеМых
надзорньши органами и службами. Результаты проверки заносятся в бракеражный журнаJI.

5.7. БракеражнаJI комиссия организует и проводит опрос обуrающихся по ассортименту и



качеству отпускаемой продукции и представляет полученную информацию директору
организации, осуществляющей образовательную деятельность.
5.8. Бракеражная комиссия вносит администрации школы предложения по улучшению
обслуживания обучающихся, оказывает содействие в проведении просветительской работы
среди обучающихся и их родителей (законньж представителей) по вопросам рационального
питания.
5.9. Бракеражная комиссия создается на текущий учебный год приказом директора шкопы в
составе:

. медицинскийработник;
о заведующий производством (цтеф-повар); 

i. лицо, ответственное за Ьрганизацию питания.
5. 1 0. БракеражнаJI комиссия вправе сняtь с реализации блюда, приготовленные с нарушениями
санитарно-эпидемиологических требований.
5.11. Работа комиссии осуществляется в соответствии с планом, согласованным с
администрацией организации, осуществляющей образовательную деятельность. Результаты
проверок и меры, принятые по устранению недостатков оформляются актами и рассматриваются
на заседаниях бракеражной комиссии с приглашением заинтересованных лиц.

б. Права и обязанности родителей (законных представителей) обучающихся
6.1. Родители (законные продставители) обучающихся имеют право:

о вносить предлох(ения по улучшению организации питания обуrающихся;
о знакомиться с примерным и ежодневным меню, ценами на готовую продукцию в

столовой образовательной организации.
6.2. Родители (законные представители) обучающихся обязаны;

. своевременно вносить плату за питание ребенка;
о своевременно не позднее, чем за один день сообщать классному руководителю о болезни

ребенка или его временном отсутствии в организации, осуществляющей образовательную
деятельность, дJuI снятия его с питания на период его фактического отсутствия;

о своевременно предупреждать медицинского работника и классного руководителя об
имеющихся у ребенка аллергических реакциях на продукты питания;

. вести разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыков здорового
образа жизни и правильного питания.

7. Информационно-просветительская работа и мониторинг организации питания
7.1. Образовательна4 организация с целью совершенствования организации питания:
- организует постоянную информационно-просветительскую работу по повышению уровня
культуры питtlния школьников в pal\{Kax учебной деятельности (в предметном содержании

учебных курсов) и внеучебных меропрuятий;
- оформляет и обновляет информационные стенды, посвящённые вопросам формирования
культуры питания;
- из)п{ает режим и рацион питания обучающихся в домашних условиях, потребностй и
возможности родителей в решении вопросов улучшения питания обучающихся с учётом режима
функционирования образовательной организации, пропускной способности школьной столовой,
оборулования пищеблока;
- организует систематическую работу с родителями, проводит беседы, лектории и другие
мероприятия, посвящённые вопросам роли питания в формировании здоровья человека,
обеспечения ежедневного сбалансированного питания, развития культуры питания, привлекает

родителей к работе с детьми по организации досуга и пропаганде здорового образа жизни,
правильного питания в домашних условиях;
- содействует созданию системы общественного информирования и общественной экспертизы
организации питания с улётом широкого исrrользования потенциала органа
государственно-общественного управления, родительских комитетов классов, органов

ученического самоуправления, возможностей создания мобильньж родительских груilп и
привлечения специалистов заинтересованных ведомств и организаций, компотентных в вопросах
организации питания;



8.
8.1

- обеспечивает в части своей компетенции межведомственное взаимодействие и координацию
работы рtLзличных государственных служб и организаций по совершенствованию и контролю за
качеством питания;
- проводит мониторинг организации питания и знакомит с его результатами педагогический
персоЕал и родителей. В показатели мониторинга может входить следующее], количество детей, охваченных питанием, в том число дв).(рtlзовым;, количество обогащенных и витаминизированных продуктов, используемых в рационе

питания;
, количество работников столовых, повысивших квалификацию в текущем году на

городских, краевых, районньж курсах, семинарах;
, обеспоченность пищеблока столовой современным технологическим оборудованием;
' Удовлетворенность детей и их родителей qрганизацией и качеством

предоставляемого питания. l,

a

о

о

a

llоложение о школьной столовой;

Положение об организации питания обl"rающихся;
прикtlЗ директораl РОГЛtlNIентирующий организацию питания обучающихся
(с назначением ответственных лиц с возложением на них функций контроля);
график питания обуrаrощихся;
табель учёта посещаемости столовой.

9. Заключительные поло}кения
9.1, Настоящее Положение об организации питания обуlающихся является локЕtльным
нормативным актом, регламентирующим деятельность школы по вопросам питания
утверждаетсЯ и вводитсЯ в действИе приказом директора организации, осуществляющей
образовательную деятельность.
9,2. Все изменениЯ и дополНеIlия, вЕосимые в настоящее Положение, оформляются в
письменной форме в соответствии действующим законодательством Российскоt Фелерачии.
9,3. ПолОжение об органиЗации питания обучающихся в школе принимается на неопроделенный
срок.
9.4. ПосЛе принятиЯ Положения (или изменений и дополнений отдельньrх rrунктов и разделов) в
новой редакции предьцущаrI редакция автоматически утрачивает силу.
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